Biologiche

Pesche

CONFETTURA EXTRA DI

Deliziosa bonta realizzata con le migliori pesche biologiche, raccolte
mature. La lavorazione delicata le permette di esprimere una
consistenza morbida e dal buon sapore di frutta. Ideale da spalmare, ¢
perfetta per preparare dolci e crostate.

Per aggiungere un raggio di sole ad ogni tua mattina o ad ogni tuo
dolce preferito.




Biologiche
Pesche

SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO FINITO

IL PRODOTTO LIMBALLO
Denominazione di vendita: CONFETTURA EXTRA DI PESCHE BIO 1. Linea: Le2Mele 2.Marca: BIO
Nome di vendita: BIO 3. Prodotto: Pesche BIO 4. Unita di vendita: Cartone 6 X 320g
Marchio: LE2MELE 5. EAN Etichetta: 8056459930216 6. EAN Cartone:
Zona di produzione: Borgomaro (IM)
Caratteristiche: Solo Peschg Freschg di Stagione.Bio, Sglo Fornitore Descrizione Articolo Imp. Unitario
Zucchero di canna Bio, Solo Pectina derivata dalla
Frutta. Bruni Glass Vaso SIMPLY 314 T70 VMF 320g 6
Zona coltivazione della Frutta: Frutta UE Grafiche Amadeo  Etichetta “Confettura Extra Pesche Bio” 320g adesiva 6
Ingredienti: Succo e polpa di pesche*, Zucchero di canna®, Grafiche Amadeo  Controetichetta “Confettura Extra Pesche Bio” 320g adesiva 6
Pectina di Mele. *Da Agricoltura Biologica. Bruni Glass Capsula Metallo 6
Frutta utilizzata: 63 gper100g
Lavorazione: EPS Cartone 6 X 320g 1
Lavorazione lenta. Cuociamo lentamente e ad una temperatura massima di 75 °C la frutta
e la lasciamo consumare naturalmente, con aggiunta di zucchero e pectina di frutta a fine Schema di pallettizzazione
cottura. In tal modo vitamine e aromi vengono preservati e noi otteniamo un meraviglioso
gusto fruttato con il 100% di frutta. Tipo Pallet: Euro - 80X120 1T [nla wln|® ]2
Informazioni Nutrizionali: Altezza Pallet: 117 cm 2] o % | @
VALORI MEDI PER 100 G. Cartoni per strato: 24 E3 I A il Gt e
Energia 833 kJ / 196 kcal Strati per Pallet: 10 slujmjn)  |mjmlele
Grassi 0g. Totale Canoni.: . 240 5 z 18] 2 e :: ::
di cui Grassi Saturi 0g. Totale Confezioni: 1440 . : —olal Gols e
1 Peso Lordo Bancale*: 768,00Kg B b
Carboidrat 48g. *Bancale escluso oo Lvels e Livello
di cui: Zuccheri 48¢.
Proteine 0,649.
Sale 0,03 ¢. Specifiche cartone
Abbinamenti gastronomici:
Ideale da spalmare e perfetta per preparare dolci e crostate. Capacita Dimens. est. CRT  Peso Lordo CRT  Conf. X CRT
Consigli per la conservazione: 320g  225X160X115  3.20Kg 6
Conservare in luogo fresco e asciutto. In frigorifero dopo I'apertura da 0 a + 4°C per 15
glorni. Conservazione: Temperatura compresa tra i 16 -18 gradi. Conservare in ambiente fresco ed asciutto.

Pallet: Stabilizzato con film estensibile
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